GUGU
MUCK

Schnecken nach Alt-Wienerart

Zutaten:

24 kuchenfertige Wiener Schnecken

2-3 EL kraftig gewurzte Knoblauchbutter
125 ml Bier

180 g Mehl

2 Eidotter

2 geschlagene Eiklar

reichlich gehackter Schnittlauch
Salz

Schweineschmalz zum Ausbacken

Aus Bier, Mehl, Dotter und Salz einen dickflissigen Backteig herstellen, der Uber
Nacht rasten sollte. Kurz vor der Verwendung mit gehacktem Schnittlauch und Eiklar
vollenden. Die vorgekochten Schnecken in Knoblauchbutter sautieren, danach in den
Backteig tauchen und im hei3en Fett schwimmend knusprig frittieren. Auf
Klchenpapier abtropfen lassen und leicht gesalzen sofort verzehren.
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